Horno de vapor FC200 De Laitram
alimentacion a Granel o en Bandejas | " ~¥- 17,7,

El proceso de coccion de
nuestro FC200 de alimentacion
a granel o en bandeja ha sido
patentado en U.S. e internacio-
nalmente. (Patente en U.S. #

] 6,274,188)

Aqui se puede observar nuestro modelo con 2 secciones. El horno
se puede fabricar en diferentes tamanos para cumplir con sus reg-
uisitos de capacidad.

El horno FC200 de Laitram con alimentacion a granel o en
bandejas, ofrece un sistema patentado de “conveccién forzada”
permitiendo a los procesadores la flexibilidad de cocinar camarén
entero, pelado o colas.

RENDIMIENTO MAS ALTO MEDIANTE NUESTRO PROCESO
PATENTADO

El Horno FC200 crea una mezcla homogeneizada de vapor y
aire. A una temperatura de coccion mas uniforme manteniendo la
transferencia de calor durante el paso suavemente del producto
por el proceso de conveccion forzada, obteniendo un producto
con mayor rendimiento, una mejor apariencia y sabor.

BIO!'OGICAMENTE MAS SEGL.'RO . L. Conveccion Forzada: es una mezcla de vapor
Debido a que el camardn es cocido mediante conveccion forzada, ajre esto crea una temperatura de coccion
se cocina a una temperatura mas baja, necesitando un tiempo de  'mas uniforme.

coccién mas largo que en los hornos de vapor convencionales.
Debido a que el camarén pasa mas tiempo en la camara de coc-
cion esto contribuye a la eliminacion de las bacterias mas resis-
tentes.

FACILIDAD DE LIMPIZA Y MANTENIMIENTO

La construccién del acero inoxidable 316 del FC200 esta tratado
especialmente para proveer una maxima resistencia a la corrosion.
Las puertas estan colocadas en ambos lados para facil acceso,
mientras que las bandas transportadoras de Intralox proporcionan
la mejor durabilidad e higiene dentro del horno.

EFICIENCIA EN EL CONSUMO DE ENERGIA

En el proceso de conveccion forzada utiliza una mezcla homog- =
enizada de aire y vapor permitiendo una temperatura de coccién Puertas mds grandes estdn situadas en
interna mas baja, se utiliza menos vapor, reduciendo los costo de  ambos lados del FC200, permitiendo un
consumo de energia y a su vez haciendo que el horno sea mas facil acceso para la limpieza y el manten-
eficiente. imiento.




Horno de vapor FC200 De alimentacion
a Granel o en Bandejas
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Especificaciones sujetas a cambio

sin previo aviso.
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Email: Im.sales @laitram.com e Internet: www.laitrammachinery.com

Tel: 504 733 6000 * Toll Free: 800 533 8253 ¢ Fax: 504 733 6111
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